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Sazetak

Hrana u turizmu ima viSestruku zadac¢u: s jedne strane ona je bitan element svakog putovanja
kako bi turist zadovoljivo svoje egzistencijalne potrebe, a s druge strane za neke turiste
upravo je gastronomija razlog posjeta neke destinacije. Krapinsko- zagorska zupanija
destinacija je gdje gastronomija udovoljava svim osjetilima, gdje se njeguju obicaji 1
tradicija. Ova destinacija posjetiteljima nudi mnosStvo aktivnosti, od aktivnog odmora,
razgledavanja znamenitosti, opustanja i kupanja u termama do posjete najljepsih vinograda,
kuSanja predikatnih vina te uzivanja u tradicionalnim specijalitetima. Krapinsko-zagorska
Zupanija ima pravu riznicu zagorskih recepata, od onih koje su jeli kmetovi pa sve do
specijaliteta koja su se nekada davno posluzivala na gozbama u dvorcima. No, na prvi
spomen Krapinsko- zagorske zupanije prvo ¢emo se dosjetiti vina, zagorskih klijeti i
druzenja. Vinogradarstvo i proces izrade vina u Krapinsko-zagorskoj Zupaniji jo§ od
povijesti vrlo je vezan za nase ljude. Krapinsko-zagorska zupanija radi na promociji i zastiti
specijaliteta. Kako bi Krapinsko-zagorska zupanija posjetiteljima bila prepoznatljiva,
potrebno je sastaviti dobru eno-gastronomsku ponudu, koja je analizirana u radu.

Kljuéne rijeci: Krapinsko-zagorska zupanija; tradicionalno; eno-gastronomija
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Uvod

lako su zeleni bregi najcesce prva pomisao na Zagorje, mnostvo ljudi dolazi u Zagorje kako bi
dozivjeli i prozivjeli unikatno gastronomsko putovanje kroz mirise i okuse koje nudi
tradicionalna zagorska kuhinja. Hrvatsko Zagorje poznato je po tradicionalnim jelima, koja se
pripremaju i danas, naravno nakon dobrog jela to treba i zaliti dobrom kapljicom.

Svrha odnosno cilj ovog rada je utvrditi kakva je eno-gastronomska ponuda Krapinsko-
zagorske Zupanije, S§to ova regija moze ponuditi svojim posjetiteljima. Osim eno-
gastronomske ponude, potrebno je i utvrditi tradicionalne specijalitete koji su vrlo bitna stavka
ponude, te promovirati iste kroz razne manifestacije koje se u odrzavaju u Krapinsko-
zagorskoj Zupaniji.

Tijekom izrade zavrSnog rada koristena je induktivna i deduktivna znanstvena metoda,
metoda analize, i metoda sinteze, metoda deskripcije, metoda komparacije. U empirijskom,
odnosno istrazivackom dijelu, koristene su statisticke metode.

Zavrsni rad koncipiran je u Cetiri poglavlja. U prvom poglavlju odreduje se prostorni i
prometni Krapinsko-zagorske Zupanije, opisuje se gospodarstvo, kulturno povijesna bastina,
te je opisan turizam ove Zupanije. Drugo poglavlje bavi se odrednicama eno-gastronomije,
njenim temeljnim obiljezjima kroz povijest. Nadalje se utvrduje znacaj ugostiteljskih objekata
Krapinsko- zagorske Zupanije, te gastronomije kao glavnog motiva dolaska gostiju. Trece
poglavlje posvecéeno je eno-gastronomskom identitetu, tradicionalnim slatkim i slanim jelima
ove zupanije, i zasticenim jelima. Osim tradicionalnim jelima, u ovom poglavlju govori se i 0
temeljnim obiljezjima vinarstva 1 vinogradarstva, najpoznatijim vinoto¢jima 1 kuSaonicama,
te o manifestacijama putem kojih se promovira eno-gastronomska ponuda Krapinsko-
zagorske Zupanije. U posljednjem poglavlju, opisan je strateSki pristup razvoja eno-

gastronomskog turizma u Krapinsko-zagorskoj Zupaniji.



1. Turisticke odrednice Krapinsko- Zagorske Zupanije

Krapinsko- zagorska Zupanija nalazi se na sjeverozapadu Republike Hrvatske i poznata je po
svojim raznolikim povijesnim 1 kulturnim obiljezjima. Hrvatsko zagorje moze se pohvaliti
svojom raznovrsnom turistickom ponudom u koju su uvrsteni ugostiteljski objekti u kojima se
moze kusati izvrsna hrana ali i popiti vrsno vino koje potjece iz ovoga kraja. Osim ugostiteljskih
objekata, u ponudu su ukljucena i seoska turisticka domacinstva te vinarije. Pored hrane i vina
prisutan je i toplicki turizam ( Tuheljske toplice, Krapinske toplice, Terme Jezercica, Stubicke
toplice), galerije i dvorci, nalazista i Spilje ( HuSnjakovo), vjerski odnosno hodocasnicki turizam
( Lobor, Belec, Marija Bistrica, Trski Vrh), hoteli te pansioni. Stanovnici Krapinsko-zagorske
zupanije oduvijek su bili poznati kao marljivi 1 vrijedni ljudi koji su svojim rukama izradivali
proizvode. U proslosti djeci su se rucno izradivale igracke od drva. Avioni, autiéi, lutke,
vlakovi, drvene Zivotinje sve to pa i drugo izradivalo se za djecu, i niti jedna igracka nije bila
ista. Sam nacin izrade drvenih igracaka, prenasao se iz generacije u generaciju. Danas je taj
zanat prepoznat, te se na listt UNESCO nematerijalne baStine nalazi umijece izrade drvenih
tradicijskih igracaka, te na Listi zaStiCenih dobara nematerijalne bastine u Registru kulturnih
dobara Republike Hrvatska. Osim umijeca izrade drvenih tradicijskih igracaka, na UNESCO -
vOj listi uvrstena je i izrada licitarskog srca. U proslosti izrada licitara koristila se kao poklon
koji je bio jestiv no danas su oni predvideni kao suveniri. Kako bi se cijela pri¢a zagorja
objedinila odnosno sve stavke koje Zagorje i Krapinsko — Zagorsku zupaniju ¢ine posebnom,

stvoren je logotip te slogan Bajka na dlanu.

@
Zagorje
Slika 1. Logotip Bajke na dlanu

Izvor: https://www.zagorje.com/clanak/vijesti/bajka-0-zagorju (pristupljeno: 11.4.2023.)



Sam logotip opisuje nekoliko elemenata koji su stopljeni u jednu cjelinu a to su:
gostoljubivost, brezuljci, rijeke, hizice te sama toplina ovoga kraja. Krapinsko-zagorska
zupanija radi na prepoznatljivom identitetu. Bit logotipa je poruciti posjetiteljima kako se u
Krapinsko-zagorskoj zupaniji uz ljepote krajolika, bogatu eno-gastronomsku ponudu, prirodne
1 kulturne znamenitosti zaista moze dozivjeti bajka. Svakom posjetitelju bitna je prometna
povezanost do same destinacije, viSe opcija prijevoza do iste, te mogucnost posjeta i obliznjih

gradova.

1.1.Prostorni i prometni polozaj Krapinsko- zagorske Zupanije

Krapinsko — zagorska zupanija smjestena je izmedu vrhova Macelja i Ivancice na sjeveru pa
sve do Medvednice koja se nalazi na jugoistoku Republike Hrvatske. Krapinsko-zagorska
Zupanija grani¢i sa : susjednom Republikom Slovenijom i Varazdinskom zupanijom, gradom
Zagrebom, te Zagrebackom Zupanijom.! Krapinsko- zagorska zupanija ukupno obuhvaéa 25
op¢ina i 7 gradova. Na fotografiji ispod, prikazan je prostorni polozaj Krapinsko-zagorske

Zupanije.

\, % -4 R

Sl ilza 2. Prostorni polofaj Krapinsko—zagorspke Zupanije
Izvor:https://www.enciklopedija.hr/natuknica.aspx?ID=33744 (pristupljeno: 11.4.2023.)

Krapinsko- zagorska Zupanija idealna je destinacija zbog odlicne prometne povezanosti.
Ukoliko se odlucite na posjet Krapinsko- zagorskoj Zupaniji najbitniji cestovni pravac koji
prolazi zupanijom je autocesta A2 koja se podudara s medunarodnim cestovnim pravcem E-

59 koji prolazi Nunbergom, Linzom, Grazom, Maceljem, Zagrebom i Splitom. 2

! https://www.kzz.hr/opcenito  ( pristupljeno: 11.4. 2023.)
2 https://www.kzz.hr/promet-komunalna-infrastruktura/promet  ( pristupljeno: 11.4. 2023.)



https://www.kzz.hr/opcenito
https://www.kzz.hr/promet-komunalna-infrastruktura/promet

[
Slika 3. Karta javnih cesta

lizvor: https://www.kzz.hr/sadrzaj/staticpage/promet/KZZ-karta-javnih-cesta.jpg ( pristupljeno 11.4. 2023.)

Osim cestovnim prometom, vodecée ¢voriste u Krapinsko- zagorskoj Zupaniji je kolodvor
Zabok. Pruga Zapre$i¢- Varazdin povezuje najveéi dio Hrvatskog zagorja sa Medimurjem,
Zagrebom te Republikom Madarskom. Od Zaboka se razdvajaju dvije priklju¢ne pruge a to
su: Zabok- Purmanec, te Zabok-Gornja Stubica. 3 Osim cestovnim putem, do Krapinsko-
zagorske zupanije moze se do¢i i zrakom. Krapinsko- zagorska zupanija nalazi se u blizinu
ve¢ih zracnih luka. Od zra¢ne luke Franjo Tudman Zzupanija je udaljena samo 40-ak
kilometara. Krapinsko-zagorska Zzupanija sastoji se od gradova i opéina, no o samom

gospodarstvu Zupanije pisano je u sljede¢em odlomku.

1.2. Gospodarstvo Krapinsko-zagorske Zupanije

Krapinsko-zagorska Zupanija smjestila se u sjeverozapadnom podruc¢ju Republike Hrvatske, te
pripada regiji SrediSnje Hrvatske. Obuhvaca 7 gradova i 25 opcina, a grad Krapina je sjediSte
Krapinsko-zagorske Zupanije.* Opéine koje pripadaju Krapinsko-zagorskoj Zupaniji su:
Bedekov¢ina, Budins¢ina, Desini¢, Purmanec, Gornja Stubica, HraS¢ina, Hum na Sutli,
Jesenje, Konjs¢ina, Kraljevec na Sutli, Krapinske Toplice, Kumrovec, Lobor, Mace, Marija
Bistrica, Mihovljan, Novi Golubovec, Petrovsko, Radoboj, Stubicke Toplice, Sveti Kriz
Zacretje, Tuhelj, Veliko Trgovisce, Zagorska Sela te Zlatar Bistrica. Gradovi su: Donja Stubica,

3 https://www.kzz.hr/promet-komunalna-infrastruktura/promet  ( pristupljeno: 11.4. 2023.)
4 https://www.hgk.hr/zupanijska-komora-krapina/gospodarstvo-krapinsko-zagorske-zupanije  ( pristupljeno:
11.4.2023.)



https://www.kzz.hr/promet-komunalna-infrastruktura/promet
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Klanjec, Krapina, Oroslavje, Pregrada, Zabok i Zlatar. Na fotografiji ispod prikazana je karta

Krapinsko-zagorske Zupanije, te podjela gradova i op¢ina.

Zago

Sv. Kriz
ZaEretje/l‘

Krapinske
P Toplice
‘V,‘.}Eedekovema
Oroslavje

Slika 4. Karta opéina i gradova Krapinsko- zagorske Zupanije

Izvor: https://www.hgk.hr/zupanijska-komora-krapina/gospodarstvo-krapinsko-zagorske-zupanije ( pristupljeno: 24.4.2023.)
Krapinsko-zagorska Zzupanija prema svojoj povrsini od 1229 km2 jedna je od manjih

Zupanija. Prema zadnjem popisu stanovnistva 2021. godine na podru¢ju Krapinsko- zagorske

zupanije zivi 120 942 stanovnika. U nastavku, nalazi se tablica ukupnog popisa stanovnisStva

prema Zupanijama.

Tablica 1. Popis ukupnog stanovnistva prema Zupanijama

ZUPANIJA 2017. 2018. 2019. 2020. 2021.
Zagrebacka 311416 | 309 469 309 169 309 463 | 299983

Krapinsko-zagorska 126 334 | 125 357 124 517 124110 | 120670

Sisacko-moslavacka 152 546 | 148 589 145904 | 143618 140 131

Karlovac¢ka 118 263 | 116 829 115 484 114 269 112 357
Varazdinska 168 560 | 166 982 166 112 165 357 159 747
Koprivni¢ko-

v 109 137 | 107 711 106 367 105 385 101 358
krizevacka




Bjelovarsko-

bilogorska 109822 | 107909 | 106258 | 104908 | 102 205
Primorsko-goranska 286 677 | 284 239 282730 | 281056 266 183
Licko-senjska 45943 | 45184 44 625 44,068 42931
Viroviticko-podravska | 77 086 | 75 257 73 641 72 378 70 648
Pozesko-slavonska | 69583 | 67 862 66 256 65 134 64 384
Brodsko-posavska 143827 | 140072 | 137487 |135483 | 130844
Zadarska 168672 | 168153 | 168213 | 167914 | 160085
Osjetko-baranjska 283035 |277227 |272673 |269511 |258719
Sibensko-kninska 101436 | 100153 | 99210 98 453 96 722
Vukovarsko-srijemska | 159 213 | 154 371 150 985 148 389 143 678
Splitsko-dalmatinska | 449 610 | 448071 | 447747 | 447440 | 423849
Istarska 208229 [ 208765 |[209573 |[210083 | 195326
Dubrovacko- 121381 | 121215 |121816 |122571 115714
neretvanska

Medimurska 110999 | 109921 [109232 [108822 |105393
Grad Zagreb 802762 | 804507 | 807254 | 809268 | 768054

Izvor: Izrada autora prema: https://podaci.dzs.hr/2022/hr/29032_(pristupljeno :24.4.2023.)




Kao $to mozemo vidjeti prema tablici, stanovnistvo Krapinsko- zagorske zupanije se U

razdoblju od 2017.pa do 2021.godine smanjio.

Tablica 2. Gospodarski profil Krapinsko-zagorske Zupanije u 2020.godini

Ukupni prihodi, u 000
HRK

Ukupni rashodi, u 000
HRK

Bruto dobit, u 000 HRK
Broj tvrtki

Zaposleni

Stopa zaposlenosti, u %
Izvoz, u 000 HRK

Uvoz, u 000 HRK
Trgovinski saldo, u 000
HRK

Najznacajniji sektori
gospodarstva,  prema
ukupnom prihodu

Najznacajnija  izvozna

trziSta robne razmjene

13.179.219

12.353.639
825.580
2.457
22.868

6.1%
3.870.084

2.513.609

1.356.475

Preradivacka industrija,
Trgovina,
Gradevinarstvo
Slovenija-19,2%,
Njemacka-16,9%,
Italija- 11,2%

Austrija- 8,1%

Srbija- 6,2%

Izvor: Izrada autora prema Digitalna komora, FINA, DZS, obrada: HGK-ZK Krapina

( pristupljeno:24.4. 2023. )

Zbog COVID-19 krize kako svi gradovi i Zupanije tako je i Krapinsko-zagorska zupanija
imala manje prihode u gospodarstvu 2020.godine. Vidljivo je smanjenje ukupnih prihoda,

prihoda ostvarenih na inozemnom trzistu, te trgovinskom saldu. Unato¢ ovim podacima, broj



poduzetnika, te broj zaposlenih i uvoza bio je u blagom porastu. ®> Osim blagog porasta u

gospodarstvu, u Krapinsko-zagorskoj Zupaniji sve vise se razvija turizam.

1.3. Kulturno povijesna bastina u funkciji suvremenog turizma

Povijest Krapinsko- zagorske zupanije vrlo je bogata, te arheoloSke iskopine dokazuju kako je
na podrucju ove zupanije i prije 300 godina postojao organizirani zivot. Najpoznatije i najvece
europsko nalaziste pracovjeka nalazi se u Krapini. Na HuSnjakovom brdu pronadeni su ostaci
pec¢inskog Covjeka koji je prezivio zbog lova, i poznavao vatru. Tu su i druga Spiljska
arheoloska nalaziita kao $to su: $pilja Vindija, Osinec jama, Votla pe¢, Skedenj, Brackova
peéina, Sincekova 3pilja i Velika peéina. Najvise prapovijesnih arheoloskih nalaza Guva se u
Arheoloskom muzeju u Zagrebu, Gradskom muzeju u Varazdinu, Muzeju Hrvatskog zagorja i
Naturhistorisches Museumu u Be¢u. ©

Osim Husnjakova, Hrvatsko Zagorje poznato je i po nekoliko osoba iz povijesti velike
vaznosti. Rodom iz Gornje Stubice, Matija Gubec, bio je voda Seljacke bune 1573.godine,
danas njemu u Cast svake godine u Gornjoj Stubici odrzava se prikaz bitke. 1z ovog kraja dolazi
1 jo$ jedan heroj, Rudolf Peresin u ¢iju je Cast sagraden spomen park ,,Rudolf PereSin“ te se
svake godine odrzavaju ,,Susreti za Rudija“. Jedan od najpoznatijih kipara Europe iz
20.stolje¢a- Antun Augustinc¢i¢, roden je u Klanjcu. U Krapini roden je Ljudevit Gaj, zacetnik
ilirskog pokreta. Nadalje, prvi predsjednik Republike Hrvatske dr. Franjo Tudman roden je u
Velikom Trgoviséu. Rodno selo Josipa Broza Tita u Kumrovcu, najveéi je tradicionalni
kompleks u Hrvatskoj koji predocava kako je zagorsko selo izgledalo pocetkom 20. stoljeca.
O ljekarnistvu na podru¢ju Hrvatskog zagorja kroz povijest moze se saznati u Muzeju grada
Pregrade Zlatko Dragutin Tudjina. Tu su jo$ 1 Muzej Radboa i Muzej oldtimera Presecki.
Vazno je spomenuti i Antuna Mihanovi¢a koji je autor hrvatske himne Lijepa Nasa, a
spomenik se nalazi u Zelenjaku. Sve ove znamenitosti, pronalazista, rodne kuce, spomenici
vrlo su posjeceni U Krapinsko- zagorskoj zupaniji, te se organiziraju brojni izleti kako bi se

oni posjetili. Dakako, za turizam Zagorja vrlo su bitni.

5 https://www.kzz.hr/gospodarstvo/gospodarski-pokazatelji (pristupljeno: 24.4. 2023.)
b https://hr.wikipedia.org/wiki/Hrvatsko_zagorje ( pristupljeno: 17. 7. 2023.)
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1.4. Turizam Krapinsko- zagorske Zupanije

Kazu da je Zagorje sve $to jedna bajka treba imati — zelene livade, brojne Sume, dvorci i kurije,
muzeji, termalni izvori, crkve, pjeSacke staze, vinogradi i vinske ceste , ukusna kuhinja, divni
ljudi, price, legende i ,,popevke*. Krapinsko-zagorska zupanija raspolaze sa mnostvo kulturnog
sadrzaja, atrakcija, smjestajnih kapaciteta. Na podruc¢ju Krapinsko- zagorske Zupanije nalazi se
8 hotela ( Hotel Well, Hotel Terme Jezercica, Hotel Kaj, Hotel Matija Gubec, Hotel Villa
Magdalena, Heritage Hotel Dvorac Gjalski, Hotel Zagi, Hotel SE-MI), 2 kampa ( Kamp Terme
Jezercica, Kamp&Glamping Village Vita), 6 pansiona ( Vuglec Breg, Zagyland, Pansion Stara
Skola, Villa Zelenjak- Ventek, Pansion Stara Vodenica, Pansion Rodly).

Turizam Krapinsko- zagorske zupanije jo$ uvijek se razvija, te Zagorje nije toliko poznata
destinacija. No moze se re¢i kako Krapinsko-zagorska Zupanija radi na promociji, te
privlacenju turista. Tijekom 2022.godine na podrucju Krapinsko- zagorske Zupanije ostvareno
je 290 047 nocéenja, od Cega je 274 346 nocenja ostvareno u hotelima, a 15 701 u kampovima.
Podrucja s najvise ostvarenih dolazaka i noc¢enja bila su: Tuheljske Toplice, Veliko Trgovisce

i Klanjec.

Tablica 3. : Broj dolazaka i noc¢enja po zupanijama u 2021/22.g,

Indeks
2021./2022.
Zupanija Ukupno  Domaci  Strani Ukupno Domadi Strani
Zagrebacka
Zupanija Dolasci 126 615 40552 86 063 159,1 136,4 172,6
Nocenja 229238 73371 155 867 152,1 130,3 165
Krapinsko-
zagorska
Zupanija Dolasci 177 266 94 306 82 960 116,9 97,2 151,8
Noéenja 383672 207399 176273 121,7 100,1 163,1
Sisacko-
moslavacka
Zupanija Dolasci 23613 10441 13172 176,8 149,2 207,2
Nocenja 55490 26 836 28 654 169,2 143,8 202,7
Karlovacka
Zupanija Dolasci 292 865 45308 247 557 133,2 91,5 145,3
Noéenja 553213 86849 466 364 138,2 93 151,9



Varazdinska
Zupanija Dolasci 88 592 40 489 48 103 121,9 118,7 124,8

Nocéenja 202467 93937 108 530 136,3 133,2 139,1
Izvor: Izrada autorice prema: https://podaci.dzs.hr/2022/hr/29506 ( pristupljeno:29.4. 2023.)

Obzirom na COVID-19 krizu vidljive su posljedice dolaska manjeg broja stranih turista. U
tabeli iznad vidljivo je kako Krapinsko-zagorska zupanija u 2021./2022.godini ima ostvaren
veci broj dolaska i no¢enja od strane domacih gostiju. Za 2024. godinu ocekuje se porast ovih
brojka, zbog manifestacija koje ¢e se odrzati u Krapinsko-zagorskoj zupaniji kao sto su WRC
Croatia Rally, te ostale zupanijske manifestacije. Osim manifestacija, velik doprinos turizmu
donose i ugostiteljski objekti, te njihova ponuda.
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2.Uloga eno-gastronomije u ponudi Krapinsko-zagorske Zupanije

Krapinsko- zagorska zupanija oduvijek je bila omiljeno odrediste turista koji posjecuju toplice,
kulturne i prirodne spomenike. No danas svaki posjetitelj destinaciju pamti po jelima koje je
tamo kuSao. Tako se u restoranima i seoskim domacinstvima smjeStenim u Krapinsko-
zagorskoj zupaniji pripremaju brojna tradicionalna zagorska jela. Zagorski restorani u svojoj
ponudi imaju brojne tradicionalne specijalitete. Najbitnija uloga eno- gastronomije je svakom
turistu ponuditi najbolje iz ove zupanije, te ga zadovoljiti jer zadovoljan gost uvijek se vraca.
Danas je bitno da su namirnice koje jedemo domace i svjeze. Upravo to je ono na ¢emu se
zagorska kuhinja bazira, uz to vrlo je i bitno samu namirnicu kratko termicki obraditi kako bi
se zadrzao prirodni okus. Zagorci od proslosti znaju kako izvué¢i maksimum iz neke namirnice
iako su imali malo. Zagorske domacice koliko god malo imale, uvijek su barem nesto zasadile
u svojem vrtu, pa su nakon dozrijevanja voca i povrca pravile zimnice i dZemove. Zagorska
jela kao $to sam ve¢ spomenula, pripremaju se u brojnim restoranima, no 0sim u restoranima
posluZzuju se 1 na letovima Croatia Airlinesa. Ideja Croatia Airlinesa je upoznati domace i strane
putnike okusima Hrvatske i prije dolaska u destinaciju. Pa se tako putnicima posluzuju
tradicionalna jela Hrvatskog zagorja. Ova ideja vrlo je bitna za Krapinsko- zagorsku Zupaniju
zbog same promocije. Eno-gastronomska ponuda vrlo je bitna za Krapinsko-zagorsku Zupaniju

jer ju ona definira. Jo§ od davnina, zagorski specijaliteti spremaju se na karakteristi¢an nacin.

2.1. Odrednice eno-gastronomije u turizmu

Kako bi neka destinacija bila idealan izbor za turista, ponuda uvijek mora biti upotpunjena.
Znaci vrlo je bitno da osim smjestaja, dobre prometne povezanosti, mnostvo kulturnih i
povijesnih sadrzaja bude 1 vrhunska eno-gastronomska ponuda. U nastavku je izradena tablica

prema portalu Tripadvisor- poredak ugostiteljskih objekta u Krapinsko- zagorskoj Zupaniji.

Prema Tripadvisoru, top restorani u Krapinsko-zagorskoj zupaniji su:
Tablica 4. Top restorani u KZZ prema Tripadvisoru

Poredak najboljih restorana prema Tripadvisoru

1. Gresna gorica 8. Restoran Academia 15. Restoran Lagvic¢

2. Restoran 9. Villa Zelenjak- 16. Hotel Dvorac
Graso Ventek Gjalski

11



3. Plzéi:loa Oro 10. Lojzekova Hiza 17. Restoran Dunav

4. Vuglec Breg 11. Punkt Beer House
5. Klet Kozjak  12. Stara Skola

6. Majsecov

Mlin

7. Restauraunt

Villa Magdalena

13. Restoran Purga

14. Restoran Ribic¢

Izvor: Izrada autorice ( pristupljeno:29.4. 2023.)

Na portalu Tripadvisor gosti ocjenjuju restoran i dodjeljuju ocjenu prema svojem iskustvu tako
da se taj poredak mijenja vrlo ¢esto. Prema ovom popisu Restoran Vuglec Breg smjesten je na
4.mjestu ali na podruéju Krapinsko-zagorske Zzupanije je jedini restoran koji ima priznanje
Michelin Bib Gourmand i Gault Millau koji oznac¢avaju omjer cijene i kvalitete. Za razliku od
proslosti danas, je vrlo bitno da svaki ugostiteljski objekt kontinuirano radi na poboljsanju

ponude, jer se zelje i zahtjevi turista na danasnjem trzistu vrlo brzo mijenjaju.

2.2. Temeljna obiljeZja eno- gastronomije kroz povijest Krapinsko-
Zagorske Zupanije

Krapinsko- zagorsku Zzupaniju karakteriziraju jednostavni recepti vrhunskog okusa, no osim
jelatu su i brojna vina. Zagorska kuhinja vrlo je raznolika, a na njezinu raznolikost utjecali
su razni narodi kao §to su: ugarski, germanski i turski. Strukli, purica z mlincima, juhe, brojne
gibanice — sve su to jela s malo sastojaka od kojih se izvla¢i maksimum.

Jo§ od davnina zagorske domacice pripremale su jednostavna jela, kao da su znale da ¢e
to u 21.stolje¢u biti moderno. Dan u Zagorju najces¢e je zapocinjao nekim kalori¢nim
doruc¢kom kao Sto su S$nita kukuruznog kruha premazana svinjskom masti te posipana soli,
svjezi kravlji sir preliven vrhnjem i mljevenom crvenom paprikom, Zgancima prepecenim uz
malo Speka. Nakon dorucka seljaci su odlazili raditi na polje, te se vracali ku¢i na rucak ili su
nekada 1 sa sobom na polje nosili ru¢ak. Poznato je kako su se sva jela pripremala ve¢inom od
povréa, posto je meso bilo skupo jelo se samo nedjeljom ili blagdanima. Pa se tako za ru¢ak
blagovao neki ¢uspajz od povréa, krumpira, gljiva 1 razne juhe. Za veceru seljaci su najcesce
jeli ostatke od vecere ili ru¢ka. U svecanim prilikama kao §to su blagdani na stol se iznosilo
najbolje §to se imalo u ku¢i. U takvim trenutcima posluzivao se bogati Zagorski pladanj na
kojem se moglo nac¢i Sunke u kruhu, dimljenog bunceka, domacem svjezeg sira, domacih

kobasica, vrhnja, mladog luka.
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Nakon ovakvog pladnja posluzivale su se juhe, juha sa Struklima, od krupice ili pak
prezgana juha s kimom koja se koristila i kod nekih tegoba. Poslije toga na red dolazi pravo
svecano jelo purica z mlincima. Nakon ovakvog luksuznog jela prave zagorske domacice na
stol su iznosile i zlevanke, orehnjace i makovnjace te Zagorske Strukle. I dan danas ova jela
pripremaju se u Zagorju, ova regija njeguje svoju tradiciju i obi¢aje. Upravo to je ono §to se
pokusava docarati i turistima koji posje¢uju Zagorje, da iz svakog jela kojeg kuSaju osjete
domace sastojke, te steknu dojam o tradiciji, a to je ono Sto gost pamti. Posjetitelji razne
specijalitete mogu kusSati u brojnim ugostiteljskim objektima, no viSe o njihovom znacaju

napisano je u sljede¢em poglavlju.

2.3. Znacaj ugostiteljsko- turistickih objekata Krapinsko-zagorske Zupanije

Kako bi se turizam uopée mogao razvijati preduvjet za razvoj je ugostiteljstvo. Kako se potrebe
turista mijenjaju, postaju zahtjevnije ugostiteljski objekti stalno moraju biti u korak sa istima.
Ugostiteljski objekti smjesteni u Krapinsko-zagorskoj zupaniji od velikog su znacaja. Dakle oni
ne samo da promoviraju tradicionalnu hranu ovog kraja, ve¢ je nude i pripremaju u svojim
objektima. Nadalje vecina objekata sudjeluje i u raznim manifestacijama kao $to su Struklijada,
Chtef zagorski Chef i ostalima te i na taj na¢in podrzavaju manifestacije i promociju Hrvatskog
Zagorja. Osim osnovnih usluga priprema i usluzivanje hrane i pi¢a ugostiteljski objekti najéesce
imaju jos$ neke dodatne usluge kako bi gosti koji posjecuju objekt, bili zadovoljni, te se ponovno
vratili u isti objekt. Ugostiteljstvo je vrlo bitan dio turizma i1 ponude, stoga je od velike vaznosti

da ono stalno napreduje kako bi gost uvijek bio zadovoljan.

2.4. Gastronomija kao glavni motiv dolaska turista

Kada kusamo neko jelo odnosno namirnicu, u nama se aktiviraju razna osjetila poput : mirisa,
vida, te okusa. Prilikom konzumacije odredene hrane ova osjetila mogu nas dovesti do
prisje¢anja nekih trenutaka u proslosti, kao §to je djetinjstvo ili neka posebna prilika. U
danasnje vrijeme hrana je jedan od na¢ina povezivanja ljudi sa povijesti, te njihovim kulturnim
identitetom. Ljudi su vrlo emocionalna biéa, te je izmedu ostaloga to i jedan od razloga zbog
kojeg se mogu jednostavno povezati sa mirisima, okusima te samom hranom. Hranu ne
koristimo samo za zadovoljenje vlastitth potreba, ve¢ 1 za iskazivanje emocionalne
povezanosti s drugima.” Ljudi ne dozivljavaju hranu samo kao pomagalo kako bi zadovoljili

svoje egzistencijalne potrebe, ve¢ su ukljuceni u stvaranje, proucavanje i transformaciju

" https://globalgastros.com/food-culture/role-of-food-in-human-culture ( pristupljeno: 9.7. 2023.)
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hrane. Od samog uzgoja pa sve do svjetskih gastronomskih trendova, hrana je od nekada bila
prilika i nacin na koji se moze iskazati masta i kreativnost, dok, uzivanje u hrani ima

znanstveno dokazane uc¢inke na razne emocije.

Kada se prisje¢amo neke destinacije, ono §to najvise pamtimo je hrana, okusi jela, te mirisi.
Najces¢i motiv putovanja jest istrazivanje i upoznavanje s ne¢im nepoznatim a to se moze
odnositi i na hranu. Postoje razni oblici turizma, no gastro turizam posljednjih godina je sve
vise popularan. Gastro turizam je alat za promicanje svih vrsta resursa, pa ¢ak i za oCuvanje
raznih oblika bastine. Gastronomija utjelovljuje sve tradicionalne vrijednosti koje su
povezane s novim turistickim trendovima: postivanje kulture i tradicije, zdrav stil Zivota,
autenti¢nost, odrzivost, iskustvo. U ovoj definiciji potencijal Hrvatske je ogroman i mnoge

regije ga znaju iskoristiti.

Svaka regija puna je razlicitih specijaliteta koji se pripremaju na razne nacine, koje gosti
imaju priliku kuSati. Gosti koji istinski uzivaju u hrani spremni su itekako izdvojiti viSe novaca
za isto, te putovati ¢ak i nekoliko sati duze do destinacije zbog hrane. Gastronomija ima
moguénost da se razvija kao jedan od oblika selektivnog turizma. U buducnosti se moze

nametnuti kao jedan od glavnih motiva dolazaka turista u pojedine destinacije.
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3. Eno-gastronomski identitet Krapinsko- Zagorske Zupanije

Zahvaljujuéi obilju, jedinstvenosti 1 raznolikosti prirodnih 1 kulturnih vrijednosti povezani s
dana$njim nacinom Zivota na malom prostoru, okruzenim zelenilom, malim zaseocima, selima,
vinogradima i klijetima rastrkani po zagorskim bregima, Zagorje zasluzeno postaje s pravom
Bajka na dlanu. Krapinsko-zagorska Zupanija poznata je turistima po svojoj srda¢nosti i
dobroc¢udnosti , u kojoj su o€uvani magicni okusi tradicije. Upravo ti magi¢ni i bajkoviti mirisi
Sirili su se u proslosti seoskim dvoristima ili su pak dolazili iz kuhinja brojnih kurija i dvoraca

zagorskih plemenitaga.® Brojni specijaliteti pripremaju se i danas.
3.1. Tradicionalna slatka i slana jela ove regije

Kako je ranije spomenuto zagorska kuhinja povukla je ono najbolje iz ugarske kuhinje.
Nadvornik (2013) kaze kako je ,,Povijest nekog naroda je i povijest njegovog stola“,® §to se
Zagorja tice, ne zna se $to je bogatije — zagorski stol koji obiluje kulinarskim receptima ili

povijest Zagorja.

Jedno od poznatijih jela ove regije je Zagorska juha. Zagorska juha u proslosti se
pripremala vrlo Cesto, bila je sirotinjsko jelo koje se sprema od malo sastojaka a seljaka koji

je radio na polju mogla je zasititi.

Slika 5. Zagorska juha

Izvor: https://recepti.index.hr/recept/1318-zagorska-juha-s-vrganjima ( pristupljeno: 9.7. 2023.)

8 https://visitzagorje.hr/root/wp-content/uploads/2020/02/Okusi-Zagorja.pdf (pristupljeno: 9.7. 2023.)
® Nadvornik, Z., Hrvatska tradicionalna jela i pila. 377-447
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Zagorske domacice juhu su pripremale od luka, krumpira, mrkve, vina, Speka ili nekog

suSenog mesa, vrhnja te glavnog sastojka- gljive. Naj¢esce su se koristili vrganji ili lisicke.

Stubicka pisanica
Stubicka pisanica je tradicionalno zagorsko jelo. Ovaj specijalitet pripremao se na dvoru za

plemice €ije su gozbe sadrzavale najfinije namirnice.

Slikaz Stubicka pisanica
Izvor: https://www.volim-meso.hr/pisana-pecenica-stubica/ (pristupljeno: 11. 7. 2023.)

Za pripremu Stubicke pisanice bira se najfinije svinjsko meso- lungi¢. Meso se puni suhim
Sljivama, te oplemenjuje mladim vinom.

Zlevanka

Ne tako davno Zlevanka je bila kola¢ za siromasne koje su pekle domacice od kukuruznog
brasna, a svoje ime duguje Cinjenici da se svi sastojci pomijesaju u jednu gustu kompaktnu

smjesu, te se ,,zlije* u protvan i stavlja na peéenje.

L= S s

éllka 7. ZIevanka

Izvor: https://www.podravka.hr/recept/126853/kukuruzna-zlevka/ (pristupljeno: 11.7. 2023.)

Ovaj specijalitet se moze raditi u slatkoj ili slanoj varijanti. Zlevanka je vrlo jednostavno

jelo koje moze biti izvrstan kolac, ukusan dorucak ili pak fina vecera uz ¢asu mlijeka.
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Krvavice/pecenice s dinstanim zeljem i Zgancima
Krvavice ili pecenice su kobasice koje se nadijevaju smjesom od Krvi, iznutricama i
za¢inima. Kako bi ovo jelo bilo $to ukusnije, prilozi koji idu uz ovo jelo su dinstano zelje 1
zganci. Krvavice ili pe€enice se u ovom podruéju spremaju jo§ od davnina, a danas je ovo jelo
vrlo cijenjeno, te se najces¢e konzumira u zimskom periodu. Takoder, ovo je jelo

karakteristi¢no kao specijalitet na kolinju te se rado sprema.

Slika 8. Krvavice-/pecvenice s dinstanim zeljem

izvor: https://tandtkitchen.com/krvavice-s-kiselim-zeljem/ ( pristupljeno: 11. 7. 2023.)

Danas neki ljudi nisu ni upoznati s ovim jelom i moglo bi se re¢i da ono pada u zaborav,
no kako taj specijalitet ne bi postao jedan od zaboravljenih, ono se danas nalazi na menu-ima
mnogih zagorskih restorana

Bu¢nica
Bucénica je takoder specijalitet koji se vrlo ¢esto nalazi na obiteljskim stolovima bilo kao
predjelo ili desert. Ovo jelo je jos jedan od specijaliteta Krapinsko-zagorske zupanije koje nije
jednostavno pripremiti ako nemate ni malo iskustva.
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Slika 9. Bucnica

Izvor: https://www.034portal.hr/bucnica--domaci-recept-za-netipicni-desert-koji-moze-zamijeniti-rucak-523 ( pristupljeno:
11.7.2023.)

Ovaj specijalitet u Zagorju najbolje prave bake ili majke. Bucnica je savijaca punjena
nadjevom od ribane buée, domaceg sira i vrhnja. Glavni sastojak je kao i kod $trukli vrhunsko
razvuceno tanko tijesto. Ovakvo tijesto se razvlaci na stolnjaku ili plahti kako se ne bi
zalijepilo za stol.

Osim ovih specijaliteta Krapinsko-zagorske zupanije, nekoliko jela zasti¢eno je oznakama

izvornosti i zemljopisnog podrijetla.

3.2. Zagorska zasticena jela

Zbog svojeg posebnog geografskog polozaja, bogate kulture, tradicije i obi¢aja Krapinsko-
zagorska zupanija raspolaze velikom brojem autohtonih prehrambenih namirnica koje su
svojom kvalitetom i posebnoscu prepoznatljive u Hrvatskoj i Europi te su neizostavan dio
gastronomske ponude Zagorja. Potrvdeno je da su zagorski $trukli i purica s mlincima

nezaobilazni specijalitet zagorskog stola. 1°

Zagorski Strukli/struklji najpoznatije je Zagorsko jelo. Ovo jelo moze se praviti u slatkoj ili
slanoj varijanti, kuhano, peceno ili u juhi, u bilo kojoj varijaciji zaista su odli¢ni. Ovaj
specijalitet pravi se od tanko vucenog tijesta koji se puni svjezim kravljim sirem, vrhnjem,
jajima 1 soli. Nakon punjenja tijesto se rola 1 reze na manje komadi¢e odnosno jastucice.

Ukoliko se strukli peku, prije pe€enja mogu se dodatno premazati uljem ili kiselim vrhnjem.

10 https://visitzagorje.hr/zasticeni-proizvodi-kzz ( pristupljeno: 11. 7. 2023.)
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Slika 10. Zagorski strukli/struklji

Izvor: https://www.pinterest.com/eliptican/%C5%Altrukle/  ( pristupljeno: 11. 7. 2023.)
»Zagorski Strukli* ili ,,Zagorski Struklji* naziv je koji je zasti¢en u cijeloj Europskoj Uniji.
07.03.2022.g. Europska komisija objavljuje da je ovaj specijalitet stavljen u Registar

zaStic¢enih oznaka izvornosti i objava zemljopisnog podrijetla.

Purica z mlinci

Pecena purica je gastronomska delicija koji se posluzuje uz posebnu vrstu ru¢no radenog
tijesta, poznat pod imenom mlinci. Sama priprema ovog unikatnog tijesta naprosto je lagana,
te zahtijeva vrlo malo sastojaka i u Krapinsko-zagorskoj Zupaniji u proslosti pripremalo se
vrlo ¢esto. Tijesto se izraduje sljubljivanjem brasna, vode, i soli te uz eventualno dodavanje
jajeta. Nakon izrade tijesta, mlinci se oblikuju u krug te se stavljaju na pe¢enje na vrucu tablu
na pec¢i na drva. Upravo pecenje na starinskim pe¢ima na drva, mlince ¢ini posebno ukusnima.
Na isti nacin taj proces vrsi se i danas. Nakon pecenja tijesto se mrvi na manje komadice, te
se potom zalijeva masnoc¢om koje je meso pustilo tokom pecenja. Naziv ,,Zagorski mlinci®
registriran je kao oznaka zemljopisnog podrijetla u lipnju 2019.godine na podrucju Europe.
Uoci pocetka drugog svjetskog rata europski gurmani su izrazito cijenili domaée purane s
seoskih domacinstava, a sacuvani zapisi zabiljezuju kako je njihov uzgoj 1935. godine u
Zagorju dosegnuo brojku od 30.000 komada. Najvise purana je izvezeno u obliznje grani¢ne
drzave. Pojavom farmi purana, nestaje uzgoj manjeg broja purana na obiteljskim
gospodarstvima, no posljednjih su godina autohtoni zagorski purani koji su uzgajani na

otvorenom prostoru postali veoma cijenjeni pod sloganom ~Puran zagorskih brega“.
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Izvor: https://dobarzivot.net/zagorski-puran-dva-izvorna-recepta-za-bozicni-rucak/ ( pristupljeno: 11. 7. 2023.)
Svecana vecera na Bozi¢ u Zagorju oduvijek je vrlo bogata raznim specijalitetima, ali

najbitnija je purica s mlincima. 14. 6. 2016. godine Zagorskom puranu dodijeljena je Oznaka

zemljopisnog podrijetla na razini Europske unije. Poznato je kako uz dobro jelo to treba zaliti

i dobrom kapljicom, a Krapinsko-zagorska Zupanija poznata je po predikatnim vinima.

3.3. Temeljna obiljeZja vinogradarstva u Krapinsko- zagorskoj Zupaniji

Vino je bez dvojbe jedno od najdragocjenijih i najprirodnijih alkoholnih pica. Krapinsko-
zagorska Zupanija ima vrlo bogatu vinogradarsku povijest. Vino je u proslost bio vrlo vazan
izvor prihoda za seljake, pa i one malo bogatije koji su se bavili uzgojem vinove loze.
Najvaznijim 1 najznacajnijim vinorodnim podrucjima Hrvatskoga zagorja smatraju se 1 drze
Varazdinbreg — Vinicko, Krapinske gorice, Marija Gorica, Stubi¢ke gorice, Ivanecko-
klanjecko gorje, Vinogora, Novi Marof 1 Zabocke gorice koji su prikazani na fotografiji niZe.
Autohtone sorte vinove loze Hrvatskog Zagorja koje su nasi predci uzgajali su: mnogobrojne
Beline, DiSeca ranina, Sokol, Mirkovaca, Modra kosovina, Zagorski divjak, Starohrvatska

érnina.
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Pragrads
VINOGORJE
PREGRADA
VINOGORJE
KLANJEC

-
Klanjec

VINOGORJE
KRAPINA

©Krapina

VINOGORJE
ZLATAR

......

VINOGORJE
ZABOK

Zabake

VINOGORJE
STUBICA

Slika 12. Vinogorja Zagorja
lizvor: https://kzz.hr/sadrzaj/dokumenti/brosura-agrotur/KZZ_Brosura_Agroturizam.pdf , ( pristupljeno: 12. 7. 2023.)
Prema pisanim izvora na podru¢ju Hrvatskog zagorja su pronadene arheoloske iskopine
koje dokazuju povijesne tvrdnje. Sama kultura uzgajanja vinove loze, te vinogradarstva
zapoCela je dolaskom Rimljana §to potvrduju iskopine u Krapini, Loboru, Vinogori te
Petrijancima, Nakon Rimljana, uzgojem se nastavljaju baviti Slaveni. Vino je postalo ustaljeno
pi¢e svih drustvenih slojeva, a ponekad se upotrebljavalo i kao platezno sredstvo, te za
razmijenu dobara. Koncept naprednog vinogradarstva prvi put se spominje u Zlatnoj buli iz
1242.godine. Vinovu lozu sadili su vlastelini ali i Crkva, a obradivali su ju kmetovi. Veli¢ina
vinograda bila je odredena brojem kopaca. Tako se s sigurno$éu znalo koliku parcelu
vinograda u jednom danu jedan kopa¢ moze obraditi. Predci su podizali vinograde na
najuspjesnijim polozajima, okrenutim prema jugoistoku ili jugozapadu, zasticeni od
vremenskih neprilika kao §to su vjetrovi i na veé¢im uzbrdicama. Polovicom 19.stoljeca
proizvodnja vina postaje vrlo vazna, i po prvi puta se vina predstavljaju i na izlozbama, Prva
Hrvatska gospodarska izlozba bila je odrzana 1864.godine u Zagrebu. Na izlozbi je bilo

prezentirano 116 hrvatskih uzoraka vina, a sudjelovalo je 720 izlagaca.

Danas je Hrvatsko Zagorje regija s razvijenijom vinskom kulturom koja prepoznaje istinski
kvalitet vina, te u njoj istinski uziva. Zagorski vinari proizvode visokokvalitetna vina, lagana
do srednje jaka, suha ili srednje slatka, obiljezena cvjetnim ili voénim aromama koji izvrsno
paSu uz Zagorsku kuhinju. Vinari s podru¢ja Krapinsko- zagorske Zupanije proizvode
visokokvalitetna bijela vina : Traminac, Sauvignon, Rizling Rajnski, Pinot Bijeli, Pinot Sivi,
Chardonnay, Silvanac Zeleni, Muskat Zuti, Muskat bijeli te kvalitetna vina Grasevinu i
Moslavac. Prosje¢na vina: Rizvanac, Kraljevina, Plavac zuti, Plemenka bijela, Plemenka

crvena, Stajerska bjelina. Od visokokvalitetnih crnih vina u Zagorju se proizvode Pinot crni i
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Cabernet sauvignon te kvalitetna crna vina Frankovka, Portugizac i Zweiglet. Proizvode se i
nadaleko poznata predikatna i ledena vina. Za razliku od proslosti, danas vino nije glavni izvor
prihoda, dakako nekim ljudima i jest primarni izvor zarade, no danas se vino ve¢inom ispija
na okupljanjima, te se koristi za vlastite potrebe, a 0 tome svjedoc¢i stih narodne pjesma sa
sjeverozapada Hrvatske koji glasi: ,,JoS ni jeden Zagorec nije prodal vina, ve¢ mu ga je popila
njegova druzina!* 1! Osim dobre gastronomske ponude, u Krapinko-zagorskoj zupaniji nalazi

se i vrhunska eno ponuda.

3.4. Vinarije, Vinoto¢ja i KuSaonice Krapinsko- Zagorske Zupanije

U Zagorju u kojem god kutku da stanete, nadomak ruke bit ¢e vam jedno od mnogobrojnih
turistickih gospodarstva i vinotoc¢ja. U nastavku su navedene Zagorske vinarije, vinotocja te

kuSaonice.
1.Vinarija Bodren

Vinarija Bodren ili kako ju njezin vlasnik Boris Drenski voli nazvati — sinonim za vrhunske
vinske predikate svoje je vinograde prostrla na obroncima Huma na Sutli. Gospodin Drenski
prepoznao je potencijal zagorske mikro klime koji jam¢i visoku Kiselinu u grozdu, §to je
Cesto isticano kao nedostatak suhih vina ove regije, te je to iskoristio kao prednost u izradi
vinskih predikata gdje kiselost razbija slatko¢u, smanjuje tezinu, i €ini vina svjezima i
dopadljivima. Uz postojece sorte bijelog i sivog pinota, chardonnaya, rajnskog rizlinga,
sauvignona bijelog, rizvanca i traminca vinarija Bodren zasadila je nove nasade Zutog
muskata i sauvignona bijelog kako bi ispunili Svoju viziju Sirenja nasada i povecanja
proizvodnje, no istodobno ostati vjerna autenti¢cnom tradicionalnom nacinu uzgoja, berbe te
proizvodnje predikata usmjerenim ka daljnjem poboljSanju kvalitete i odrZzavanju najvisih

standarda.
2.Vinarija Bolfan

Bolfan Vinski Vrh smjestio je svoje vinograde u Hra$¢ini. Tisucljetna tradicija uzgoja
vinove loze na obroncima Zlatarskog vinogorja koji se nalaze na nadmorskoj visini od 250 do

380 m predstavlja idealne uvjete za uzgoj. Vlasnik vinarije kaze kako se vino radi u vinogradu,

1 https://vinacroatia.hr/hrvatska-vina/tradicija/  ( pristupljeno: 12. 7. 2023.)
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ane podrumu, te da je konstantno potrebno odrzavati i tlo, Cuvati vinograde od susa, nametnika
I zivotinja kako bi uspjelo. Ova vinarija broji 20 ha povrsine vinograda. Sorte koje su zasadene
u njihovim vinogradima su: sauvignon bijeli, rajski rizling, pinot bijeli, chardonnay, muskat,
graSevina, traminac, rizvanac $to sve zajedno ¢ini 77% bijelih sorta vina. Crvene sorte ukupno
¢ine 23%, a one su: pinot crni, cabernet sauvignon,portugizac i frankovka. Svo grozde se bere
ru¢no, a sam podrum se nalazi usred vinograda Sto je ponekad od klju¢nog znacaja za

dobivanje visokog intenziteta sortnih mirisa i aroma.
3.Vinarija Micak

Vinarija Micak locirana je u Mariji Bistrici. Sam podrum izgraden je od izvornih odnosno
prirodnih materijala sa puno truda kako bi postao vinsko srediSte. Vina koja se ondje uzgajaju
zaSti¢ena su oznakom zemljopisnog podrijetla, i sva su u rangu kvalitetnih vina. Vinarija je
obiteljski posao, te se ta tradicija uzgoja vinove loze nastavlja iz koljena u koljeno. Vinarija
Micak broji 22 000 trsova, gdje je zasadeno 11 vrhunskih sorti, a to su: pinot sivi, traminac
mirisavi, chardonnay,silvanac zeleni, grasevina, rajnski rizling, sauvignon bijeli, muskat zuti,
kerner, cabernet sauvignon i merlot. Obitelji planira zasaditi jo§ 10 000 trsova izvorne odnosno

domace sorte, medu kojima posebno isti¢u kraljevinu.
4.Vinarija Zdolc

Vinarija Zdolc svoje je vinograde zasadila na podrucju Pregrade. Gospodin Robert Zdolc
bavi se proizvodnjom eko vina, te smatra kako je za eko proizvodnju vrlo bitna i sama lokacija.
Njihova vinarija udaljena je od velikih prometnica i industrijskih pogona. Svoju proizvodnju
baziraju po principu organskog uzgoja, bez primjene pesticida. Eko vina imaju svjeziji i
prirodniji miris te sam okus. Pogodnost kod eko vina je to §to sadrze nizu razinu sumpornog
dioksida, koje se inace mora umjereno upotrebljavati jer kod konzumacije moze izazvati
glavobolje i mucnine. Trenutno se u ovoj vinariji radi s osam sorti: graSevina, sauvignon blanc,
pinot sivi, belina, zeleni silvanac, zweigelt, frankovka, merlot. Gospodin Zdolc vinograde

.....

muskat zuti.
5.Vinarija Prekrati¢

Vinarija Prekrati¢ smjesetena je u selu Dugnjevec, okolici Kumrovca. U ovom vinogradu
uzgajaju se graSevina, silvanac zeleni, rizling, sauvignon bijeli te frankovka. Za ovaj dio

Hrvatske karakteristicna su svjeza bijela vina koja izlaze na trzista mlada, te ih odlikuje
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vocnost 1 sortna aromatika. Takva vina Cine veéi dio proizvodnje obitelji Prekratic.

Karakteristi¢ni predstavnici tog stila su cuvee Zagorski bregi i Grasevina.
6.Vuglec Breg

Vuglec Breg nalazi se u Skariéevu, Krapini. Na imanju gostima se nude razne sportske
aktivnosti, razgledavanje vinograda, boravak u prirodi, te kusanje vrhunskih jela i pi¢a. Osim
u ovim aktivnostima, posjetitelji su svake jeseni dobrodoslu u berbi grozda te druzenju sa
domacdinima. Vuglec Breg je jedan od najpoznatijih proizvodaca pjenuSaca u Hrvatskom
Zagorju. Sam proces izrade pjenusca vrlo je dugotrajan, te iziskuje puno truda. Prilikom
posjete Vuglec Brega, gosti imaju moguénost vidjeti 1 proizvodnju samog vina, te kuSati
najbolje pjenusdce. Uz pjenuSce moZete 1 kuSati bijela i crvena vina sorti chardonnay, rajnski
rizling, graSevina, sauvignon, zuti muskat, zeleni silvanac, crni pinot, frankovka i cabernet

sauvignon.
7.Vinarija Petrac

Vinarija Petra¢ svoje vinograde je zasadila na HrSak Bregu, smjeStenom u Krapinskim
Toplicama. Vinograd se prostire na 10 hektara gdje je posadeno oko 40 000 trsova. U ovom
vinogradu 22 000 trsova zasadeno je sorte cabernet sauvignon, te 4 000 sorte Merlot. Vinarija

Petra¢ je prva koja je u Zagorju zasadila crvenu Bordeaux sortu grozda.
8.Vinarija Trs Sever

Vinarija Trs Sever nalazi se u Klanjcu. Trenutni kapacitet ove vinarije je 550 000 litara, od
toga je godisnja proizvodnja od 300 000 do 350 000 litara. Vinarija broji 70 hektara vinograda.
Misija ove vinarije je omoguditi kupcima vrhunsku kvalitetu i vrijednost vina. Samu
proizvodnju vina temelje na sedam sorti vina, od Cega su viSe zastupljena bijela, a to su:
grasevina, chardonnay, rajnski rizling, te traminac. Crna vina koja se uzgajaju su: frankovka,

cabernet sauvignon i cabernet franc.
9.Vina Petrisic¢

Obiteljsko poljoprivredno gospodarstvo obitelji PetriSi¢ nalazi se u Klanjcu. Vinograd je
zasaden na povrsini od 1,7 ha, te se uzgaja 9 sorti. Ukupno ovo obiteljsko gospodarstvo ima
zasadeno 10 000 trsova, te vecinom prevladavaju bijela vina. U vinogradu se uzgajaju:
grasevina, rajski rizling, sauvignon, zeleni silvanac, traminac, plavac zuti, te sokol. Od crnih

sorta zasadene su frankovka i cabernet sauvignon.
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10.Vina Petrovecki

Vinogradi Petrovecki smjesSteni su u mjestu Mirkovci, nedaleko od Svetog Kriza Zacrtja.
Vina Petrovecki bave se proizvodnjom kvalitetnih vina, te domacim rakijama 1 likerima.
Trenutno su u rekonstrukciji nasadi autohtonih zagorskih sorti Starohrvatske beline, te
Svetokriske beline. Cilj ove obitelji jest kroz nekoliko godina ponuditi autohtone sorte u
njihovoj kusaonici. Vinograd se sastoji od 60 000 trsova, te su zasadene sljedece sorte:
graSevina, rajnski rizling, silvanac zeleni, muskat zuti, chardonnay, $ion, pinot bijeli, pinot

sivi, pinot crni i cabernet sauvignon.
11.Vinarija Kota

Vina Kota nastala su u maloj ,,boutique* vinariji u Gornjoj Batini, u blizini Zlatara. U ovom
vinogradu vecinom prevladavaju bijele sorte. Sva vina proizvedena u ovoj vinariji su vrlo
svjeza i lagana, ve¢inom vo¢nih aroma. Vinograd se prostire na 2 ha, te su obraduju vinogradi

chardonnaya i1 sauvignona. U ovoj vinariji osim vrhunskih vina, proizvode se i pjenusci.
12.Vinarija Kopjar

Vinarija Kopjar svoje vinograde zasadila je na samoj granici Krapinsko-zagorske i
Varazdinske zupanije. U vinogradu se uzgajaju bijele sorte grozda, a to su: sauvignon, rajnski
rizling, zeleni silvanac, grasevina, musSkat zuti, chardonnay i manzoni, a od crnih sorti
zasadene su: cabernet sauvignon i crni pinot. U sklopu vinarije nalazi se i vinoteka s
kusaonom, gdje gosti mogu poslusati pricu o vinima, te vinogradima te kusati vrhunska vina 1

razne domace delicije.

Krapinsko- zagorska zupanija zaista slovi kao regija vrhunskih vina. Zagorski vinari u
SVoju proizvodnju ulazu mnogo truda i ljubavi kako bi njihovi proizvodi uistinu bili vrhunski
1 kvalitetni. Osim mnogo truda koji vinari ulazu, sasvim je jasno kako postoji neka veza
izmedu plodne zagorske zemlje i vina koja su na brojnim svjetskim natjecanjima 0svojili
brojne medalje.!? Kako bi Krapinsko-zagorska Zupanija privukla svoje posjetitelje,

organizirane su razne manifestacije na kojima se promovira eno-gastronomska ponuda.

12 https://najboljeodzagorja.visitzagorje.hr/vinarije/ (pristupljeno: 13. 7. 2023.)
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3.5. Promocija i ponuda eno-gastronomije kroz manifestacije

Manifestacija je neopipljiva atrakcija u nekoj turistickoj destinaciji. Poznato je kako postoje
razne vrste manifestacija bilo kulturne ili druge koje zapravo obogacuju odredenu destinaciju.
U ovom poglavlju biti ¢e opisane manifestacije koje pridonose promociji eno-gastronomije

Krapinsko-zagorske zupanije.

1. Struklijada

Struklijada je manifestacija &iji je osnovni cilj promocija te zastita zagorskih $trukli. Ova
manifestacija natjecateljskoj je karaktera, te privla¢i mnogobrojne ugostitelje koji Zele
prezentirati svoje umijece u pripremi ovog specijaliteta, te se izboriti za titulu najboljih
Zagorskih Strukli. Osim natjecatelja, manifestacija privlaci i brojne posjetitelje koji mogu
isprobati Zagorske Strukle, te pripomo¢i i humanitarnim udrugama na podrucju Krapinsko-
zagorske zupanije. Krapinsko-zagorska zupanije 2011.godine zastitila je naziv manifestacije
verbalnim zigom. Manifestacija se odrzava od 2009.godine, te su njeni dosadasnji pobjednici
sljede¢i: Restoran ,,Rody“ (2009.), Restoran ,,Rody“ (2010.), Terme Jezercica (2011.),
Restoran catering Sermage(2012.), Klet Kozjak (2013.), Restoran ,,Rody*“(2014.), Kolaci i
torte ,, Tri uzitka* ( 2015.), Zebrano d.0.0.(2016.), Kola¢i i torte ,, Tri uzitka*(2017.), Klet
Zagorski dvori- OPG Micak (2018,)ZMH Horvat ( 2019.), Klet Zagorski dvori- OPG Micak
(2021.), Klet Zagorski dvori- OPG Micak (2022.). Uz organizatore ove manifestacije,
sudjeluje 1 Srednja Skola Zabok, koja je ove godine odnijela titulu najboljih Zagorskih Strukli.

2. Babicini kolaci

Babicini kolaci manifestacija je u kojoj sudjeluju Zagorske bake pripremajuéi autohtone
slastice po receptima koje su naslijedile od svojih baka, majka i prabaka. Ova manifestacija
jedinstvena je u Zagorju, jer osim promocije i o¢uvanja gastronomske tradicije promovira i
vrijednosti Zzene. U natjecanju mogu sudjelovati bake iz svih dijelova Krapinsko- zagorske
zupanije, a pobjedu odnosi ona ¢iji kola¢ dobije najvisi broj bodova za autohtonost recepta 1
sastojaka, najfiniji okus, najljepSu prezentaciju. Osim osvajanja pobjednicke lente na
manifestaciji, bake mogu joS 1 osvojiti priznanje za vizualni dojam ,,Izvorno zagorsko*. U ovoj
kategoriji boduje se odjeca natjecateljica i dekoracija izlagatkog mjesta koja treba biti $to vise
zagorskog duha. Nakon zavrSetka manifestacije, izdaje se knjiga recepata kolaa svih
natjecateljica. Pobjednica manifestacije osigurava odrzavanje manifestacije sljede¢e godine u

njenom kraju, pa se tako manifestacija svake godine odrzava u drugom mjestu.
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3. Cheft zagorski Chef

Ova manifestacija predstavlja natjecanje zagorskih kuhara u inovativnoj i mastovitoj
pripremi jela od tradicionalnih zagorskih namirnica. Buduéi da je brojka sedam neraskidiva
od Zagorja —,,bajke na dlanu“ u kojoj je smjesteno: sedam gora, sedam rijeka, sedam ljekovitih
izvora i sedam gradova u ovom natjecanju tradicionalno moze prisustvovati samo sedam
kuhara koji se natjeéu medusobno U izradivanju autorskih kreacija koje stru¢ni ziri ocjenjuje
po utvrdenim paremetrima. Pobjednik natjecanja osvaja titulu i statuu Zagorskog chefa. Kako
bi natjecatelj odio pobjedu, potrebno je pripremiti jelo koje ¢e biti spoj modernog i tradicije.

Posjetitelji manifestacije na natjecanju mogu pratiti ocjenjivanje jela, te ista i kusati.
4. Bucnica fest

Bucnica fest jos je jedna od manifestacija kojom se promovira tradicionalno autohtono jelo,
a to je buCnica. Uz Zagorske Strukle, bu€nica je jedno od najomiljenijih zagorskih
specijaliteta. U samom natjecanju sudjeluju ugostiteljski objekti koji pripremajuci bucnicu
mogu osvojiti ,,Zlatnu bucu®. Osim ugostitelja, u natjecanju mogu sudjelovati i udruge te
pokazati svoj nacin pripreme bucnice i osvojiti ,,Malu bucu®. Osim natjecanja u pripremi
najbolje bucnice, na manifestaciji se odrZavaju i radionice o izradi tijesta, te same bucnice.
Posjetitelji manifestacije mogu uzivati u degustaciji bucnice. Naravno organizatori
manifestacije svake se godine pobrinu da na samoj lokaciji bude poveci broj aktivnost za

djecu.
5. Gljivarenje v Stubakima

Gljivarenje v Stubakima je tradicionalna manifestacija koja se odrzava svake jeseni u op¢ini
Stubickih Toplica. Svake godine okupljaju se gljivari i zaljubljenici u prirodu koji u obliznjim
Sumama nalaze i istrazuju ¢udesan svijet gljiva. Nakon toga, osmisljena je izlozba gljiva za
izletnike i posjetitelje manifestacije. Za posjetitelje omoguceno je i sudjelovanje na
edukativnom predavanju. Posjetioci ove manifestacije imaju priliku provesti ugodan dan u
prirodi uz bogatu gastro ponudu, zanimljive sadrzaje te raznoliku ponudu eko - etno - eno
proizvoda. Na manifestaciji se odrzava i stru¢no predavanje o gljivama, te degustacije raznih

specijaliteta kao §to su gljivarski 1 lovacki kotlii.
6. Sajam i izlozba zagorskih vina- Bedekovcina

Sajam 1 izlozba zagorskih vina, odrZzava se svake godine na BedekovCanskim jezerima

Manifestacija njeguje ve¢ polustoljetnu tradiciju okupljanja zagorskih vinara i vinogradara §to
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ju ¢ini najstarijom manifestacijom tog tipa u Hrvatskoj. Cilj ove manifestacije je okupiti vinare
radi pruzanja stru¢nih savjeta u preradi i plasmanu grozda i vina i podizanju kvalitete samog
vina, te javnosti predstaviti najkvalitetnija vina proizvedena u Zagorju. Vinari koji zele
sudjelovati, uzorke svojih vina mogu predati na ocjenjivanje koje enolozi ocjenjuju, te se
dodjeljuju odli¢ja za najkvalitetnije vino, te se proglasava i Sampion sajma. Sudionici
natjecanja, mogu sudjelovati u raznim edukacijama, te stru¢nim predavanjima, a posjetitelji

odnosno ljubitelji vina mogu uzivati u dobroj kapljici uz bogatu gastronomsku ponudu.
7. Martinje

Martinje odnosno blagdan Sv. Martina, zaStitnik vinara i vinogradara jedan je od
najveselijih blagdana za Zagorce. Na dan sv. Martina odrzava se ceremonija krStenja mosta
koji se simbolicki pretvara u vino. U svecanosti krStenja mosta u zagorskim klijetima i
podrumima neizbjezne su uloge: domacin, vinoto¢a, gospon sudec, kum mladom vinu i na
kraju biskup sa svojom svitom. U raznim dijelovima Krapinsko-zagorske zupanije u kojima
je sveti Martin zastitnik, prireduju se najvece tradicionalne muzicke i folklorne zabave. Na
proslavama najéesSée se sprema martinjska guska i mlinci. Proslava Martinja svake godine

organizirana je u brojnim zagorskim restoranima i klijetima.

Sve ove manifestacije sluze kao neka vrsta dopune hotelima, smjeStajnim kapacitetima
kako bi turisti mogli kuSati proizvode ove regije. Ovim manifestacijama pridonosi se promociji
tradicionalnih jela ali 1 pi¢a. U Zagorju se sve viSe radi na promociji 1 brendiranju domacih

zagorskih proizvoda.
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4. Strateski pristup razvoju eno-gastronomskog turizma u
Krapinsko- Zagorskoj Zupaniji

Cilj Krapinsko- zagorske zupanije je postati destinacija poznata po tradicionalnim jelima, te
brendirati svoje proizvode, i Sto vise raditi na promociji istih. U tu svrhu provedeno je

istrazivanje Cija je svrha analiza eno-gastronomskog turizma u Krapinsko-zagorskoj Zupaniji.

4.1. Metode istrazivanja

Anketa se provodila online u razdoblju od 5.12. 2022. do 7.5.2023. godine. U anketi sudjelovalo
je 103 ispitanika, te je prilikom istrazivanja koriSten namjerni uzorak, tj. onaj uzorak koji se ne
zasniva na teoriji vjerojatnosti. Anketa je sastavljena od 18 pitanja, od kojih je 14 zatvorenih, a
4 otvorena pitanja u kojima se trazilo od ispitanika da iznese svoje misljenje, mogucnosti za

poboljSanje 1 slicno.
4.2. Ciljevi istrazivanja

Cilj ovog istrazivanja je vidjeti koliko gostiju koji dolaze u ugostiteljske objekte na podrucju
Krapinsko- zagorske zupanije konzumira tradicionalne specijalitete ovog podrucja, te vina i

navesti neke ideje kako bi se cjelokupna eno-gastronomska ponuda vise razvijala.
4.3. Opis istrazivanja

U provedenoj anketi sudjelovalo je 103 ispitanika, od kojih je veéina zene (69,9 %), a u manjem
broju muskarci (30,1%).

Malimo Vas oznacite spal.
103 odgovora

om
[ i

Neutralno

Graf 1.Spol ispitanika

Izvor: Izrada autorice
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Molimo Vas oznacite vasu dob.
103 odgovora

@ Manje od 20 godina
@ 21- 25 godina

18,4%
@ 26- 30 godina
@ 31- 40 godina
A @ 41-50 godina

@ Vise od 55 godina

14,6%

Graf 2. Dob ispitanika

Izvor. Izrada autorice
Izvor: Izrada autorice prema rezultatima istrazivanja

Sto se ti¢e starosne strukture ispitanika 43,7% njih oznagilo je kao svoju starosnu dob izmedu
21-25 godina, u manjem postotku 18,6% ispitanika je izmedu 26-30 godina, najmanji postotak

ispitanika, njih 2,9% oznacilo je starosnu dob kao vise od 55 godina.

Molimo Vas oznadcite Va$ stupanj obrazovanja.
103 odgovora

@ Bez skole

@ Osnovna skola

@ Srednja $kola

@ Visoka $kola

@ Fakultet

@ Magisterij znanosti
@ Doktorat znanosti

Graf 3. Stupanj obrazovanja

Izvor: Izrada autorice

Sto se ti¢e stupnja obrazovanja 71,8% ispitanika zavrsilo je srednju $kolu, 23,3% fakultet.

Radni status
103 odgovora

@ Zaposlen/a ili samozaposlen/a

@ Nezaposlen/a

@ Ucenik, student

@ Ostalo ( npr.osobe u mirovini, kuéanice)

Graf 4. Radni status
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Izvor. Izrada autorice

65% ispitanika je zaposleno ili samozaposleno, te su nakon njih u manjem postotku 27,2%

ucenici ili studenti.

Koliko iznose Vasa mjesecna primanja?
103 odgovora

@ 700¢€

@ 701-800 €

@ 801-900€

@ 901- 1000 €

@ 1001- 2000 €

@ 400 eura, ovisi kolko radim
@® 0,0

® 270

14 'V

Graf 5. Mjesecna primanja

Izvor. Izrada autorice

21,4 % ispitanika odgovorilo je kako njihova mjese¢na primanja iznose izmedu 701-800 €,
nadalje 16,5% ispitanika odgovorilo je kako njihova primanja iznose izmedu 700 €, te isti
postotak ispitanika odgovorio da su njihova primanja izmedu 801-900 €, i 14,6% ispitanika ima
mjesecna primanja u rasponu od 1001-2000 €. U manjem postotku su studenti, ucenici ovisno

o0 danima koji su radili taj mjesec.

Molimo Vas napisite Zupaniju u kojoj Zivite.
103 odgovora

30
23 (22,3 %)
20
12 (11,7 %} 3 (12.6 %)
10
5 (4,9 95)(4.9 %) .
439% 009 I 4G9% 3(2,9 %) 2 (2428 BRI%) 5 1q
) 9%, (1RG0 %)1 (eI BIepI1ees WP 7

G (APERARA A % 1 (1% (1 1 (11965 Y5

Grad Zagreb Krapinsko - zagor... Krapinsko-zagorska Primorsko-goran... Zadarska Zagrebacka Zupa...
Krapina Krapinsko zagorska Kzz Varazdinska Zagreb z...

Graf 6. Zupanijje

Izvor: Izrada autorice
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Najveci broj ispitanika prebiva u Zagrebackoj Zupaniji ili gradu Zagrebu, nakon njih manjina
ispitanika zivi u Krapinsko- zagorskoj zupaniji. Osim ove 2 Zupanije u malom postotku su i:

Karlovacka zupanija, Varazdinska, Zadarska, Primorsko- goranska.

4.4. Rezultati istrazivanja

Jeste li ikada posjetili ugostiteljski objekt u Krapinsko- zagorskoj zupaniji?
103 odgovora

® DA
@® NE

Graf 7.Posjecenost objekta

Izvor:lzrada autorice

91,3 % ispitanika posjetilo je barem neki ugostiteljski objekt u Krapinsko- zagorskoj Zupaniji.
U sljede¢em pitanju koje glasi: ,,Ukoliko ste prethodno pitanje oznacili da odgovorom DA,
molimo navedite ime objekta koje ste posjetili“. Najc¢esc¢i odgovori su: Restoran Graso,
Vuglec Breg, Klet Kozjak, Gresna Gorica, Restoran Rody, restoran Lagvi¢ te Restoran
Zelenjak. Manje ¢eS¢i odgovori su: Restoran Purga, Restoran Savanna, Restoran Se-Ml,
Dvorac Gjalski, Dvorac Mihanovi¢, Oro- Goro, Majsecov mlin, Micak ugostiteljstvo, te
Bolfan Vinski vrh.

Poticaj za dolazak u objekt?
103 odgovora

@ Preporuka
@ Internet oglas
@ Vlastito iskustvo

Graf 8.Poticaj za dolazak u objekt

Izvor:lzrada autorice
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Cak 48,5% ispitanika zbog vlastitog iskustva je posjetilo je ugostiteljski objekt, 38,8%
ispitanika neki ugostiteljski objekt posjetilo je zbog preporuke, te 12,6% njih zbog oglasa i

reklama na Internetu.

Ucestalost dolaska u ugostiteljski objekt?
103 odgovora

@ Prviput
@ Drugi put
@ Vise od dva puta

Graf 9. Ucestalost dolaska u objekt

Izvor: Izrada autorice

55,3% ispitanika objekt su posjetili vise od 2 puta, 35% njih je objekt posjetilo 1.put, a 9,7%
ispitanika u objekt su dosli 2 puta. Prema ovome mogu zakljuditi kako je ponuda hrane i pi¢a

bila dobra poSto vecina ispitanika u objekt dolazi po drugi puta.

Koju vrstu hrane ste konzumirali u objektu?
103 odgovora

@ Jela iz suvremene kuhinje ( pizza, beéki
odrezak, hamburger...)

@ Jela na bazi ribe, mekusaca, rakova,

Skoljaka
@ Tradicionalna zagorska jela ( Zagorski

$trukli, Purica z mlincima, Zagorska
juha, Zlevanka)

Graf 10. Vrsta konzumirane hrane

Izvor: 1zrada autorice

Ovi podatci su vrlo bitni za istrazivanje zbog toga Sto ¢ak 56,3% gostiju Zagorju prilikom
posjeta objektu konzumira jela iz suvremene kuhinje, no 41,7% ispitanika odgovorilo je kako

prilikom posjete konzumiraju tradicionalna zagorska jela, Sto je dosta visok postotak.
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Molimo ocijenite kvalitetu ponudenih jela.

103 odgovora

80
60
40
20
2 (1,|9 %) 1(1%)
0 \
1 2

Graf 11. Kvaliteta ponudenih jela

Izvor:lzrada autorice

71 (68,9 %)

24 (23,3 %)

68,9% ispitanika ocijenilo je kvalitetu ponudenih jela ocjenom 5- odli¢no, a manji broj 23,3%

ocjenom vrlo dobar, $to znaci kako su jela koja su spremljena u ugostiteljskim objektima dobre

kvalitete.

Jeste li konzumirali sljedeca pi¢a?
103 odgovora

Graf 12. : Konzumacija pic¢a

Izvor:lzrada autorice

@ Vino s podrugja Krapinsko- zagorske
Zupanije

@ Vino iz drugog podneblja

@ Bezalkoholna pi¢a

® Pivo

@ Ostala pica (sokovi)

@® Malvazija

® Sve

33% ispitanika prilikom posjete objektu, konzumirali su vino s podruc¢ja Krapinsko-zagorske

zupanije, 23,3% njih konzumiralo je bezalkoholno pice, 19,4% ispitanika konzumirali su

ostala pica(sokove), te 18,4% pivo.
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Molimo ocijenite kvalitetu ponudenih pi¢a
103 odgovora

80
60
40
20
2(1,9 %) 2(1,9 %)
0 | \
1 2

Graf 13. Kvaliteta pic¢a

Izvor: Izrada autorice

73 (70,9 %)

20 (19,4 %)

70,9% ispitanika ocijenilo je kvalitetu pi¢a ocjenom odli¢an, te 19,4% ocjenom vrlo dobar.

Smatrate li da se na jelovniku ugostiteljskog objekta nalazi dobra ponuda tradicionalnih jela?

103 odgovora

Graf 14. Ponuda tradicionalnih jela

Izvor: Izrada autorice

90,3% ispitanika smatra da se na jelovniku ugostiteljskog objekta kojeg su posjetili nalazi dobra

ponuda.

U sljede¢em pitanju ispitanici su mogli napisati svoje ideje ukoliko smatraju da ponudu treba

izmijeniti ili neSto novo dodati:

1. ,,Treba vise tradicionalnih jela i time postivat kvalitetu, a ne nesto jeftino*.

2. ,Smatram da bi se trebali prije svega fokusirati na kvalitetu namirnica i obratiti

pozornost na obradu namirnica. Lijep ambijent, ali ponuda hrane, kao i okus-
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razoCaravajuc¢e. MiSljenja sam da bi bilo profitabilnije imati manju ponudu sa
izvrsnom hranom, nego sve i svasta — nejestivo®.
»omatram da je ponuda tradicionalnih jela odli¢na, takoder je posluzena u nekim

starinskim posudicama §to je mene odusevilo, te se iza svakog jela osjeti povijest*.

Smatrate li da kvaliteta hrane i pi¢a odgovara cijeni?
103 odgovora

40

20

60

57 (55,3 %)

23 (22,3 %)
19 (18,4 %)

Graf 15. Kvaliteta hrane i pica

Izvor: lIzrada autorice

55,3 % ispitanika smatra da kvaliteta hrane i pi¢a odgovara cijeni.

I zadnje pitanje na koje su ispitanici odgovarali je glasilo: Ukoliko imate moguénost posjetiti

ponovno isti objekt, zbog ¢ega biste ga ponovno posjetili?

© o N o g B~ w DN PE

e
= O

,,Zbog ugodnog osoblja‘.

,»Zbog odli¢ne klope®.

,»Zbog lijepo pogleda na Zagorje i ugodne atmosfere®.
»Zbog tradicije 1 odli¢ne hrane*.

,,Zbog prethodnog dobrog iskustva“.

,,Zbog dobrih ponuda i kvalitetne usluge*.

,,Zbog lijepog ambijenta i ne prevelike guzve*.
,Kvalitetna usluga, prihvatljiva cijena, kvaliteta hrane.*

»Pristupacan vlasnik®.

. ,Prekrasni izgled objekta i ljubazno osoblje*.
. ,,Vrhunskog vina“.
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12. ,,Radi brzine usluZenosti*.

Prema rezultatima istrazivanja, prilikom posjete objekta vecina ljudi se odlucuje za
konzumaciju jela iz suvremene kuhinje kao §to su pizza, becki odrezak i sli¢na jela (56,3%),
a u manjem postotku su oni koji odlucuju isprobati tradicionalno jelo iz Hrvatskog Zagorja
( 41,7%). Sto se ti¢e pica, gosti se odluuju za vino s podneblja Krapinsko-zagorske
zupanije. Prema anketi na jelovnicima zagorskih restorana nalazi se dobra ponuda
tradicionalnih jela $to je vrlo bitno. Kako su ispunjavanju ankete pristupili domaci gosti
dobiveni rezultati su zadovoljavajuéi. Kako bi se eno-gastronomski turizam u Krapinsko-
zagorskoj zupaniji razvijao, potrebno je tradicionalna jela jo§ viSe promovirati, mozda u
restoranima vikendima uvesti vikend tradicionalnih jela Hrvatskog Zagorja po specijalnim
cijenama. Krapinsko-zagorska Zupanija definitivno ima potencijala kako bi postala gastro
destinacija. Zupanija ima vrlo dobru eno-gastronomsku ponudu, no bitno je da se ta ponuda
kontinuirano poboljsava, te da turisti kod posjete ugostiteljskim objektima konzumiraju

tradicionalne specijalitete.

37



Zakljucak

Hrvatsko zagorje opisano je identitetom koji glasi: ,,Zagorje je dom srdacnih i gostoljubivih
domacina u zelenom, o¢uvanom i bregovitom ambijentu srednje Europe gdje se kroz povijest,
kulturu, umjetnost, gastronomiju, terme i brigu o zdravlju nudi suvremeni, aktivni odmor u
tradicionalnom okruzenju.'® Sukladno tome radi se na tome da Krapinsko-zagorska Zzupanija
bude destinacija koja u svojoj ponudi ima sve $to je potrebno za odmor od povijesnih
znamenitosti, do aktivnosti u prirodi, termalnih kupalista, vrhunske eno-gastronomske ponude.
Kako bi to uistinu djelovalo potrebno je na svakom tom segmentu raditi kako bi postalo
najbolje.

Krapinsko-zagorska Zupanija uistinu sadrzi sve §to bajka mora imati. Ova destinacija nudi
sve od prirodnih ljepota do bogate eno-gastronomske ponude. Krapinsko-zagorska Zupanija
idealna je destinacija za odmor, zbog svoje prometne povezanosti lako ¢ete doé¢i do bilo koje
op¢ine ili grada cestom, zeljeznicom ili pak zraénim putem. Iako ova Zupanija, slovi kao
Zupanija s malim brojem stanovnika, ljudi koji Zive na podrucju Krapinsko-zagorske Zupanije
uistinu zele svojim posjetiteljima docarati kako izgleda zivot u bajci.

Sama povijest ove Zupanije, vrlo je bogata, jo§ od davnina na ovom podrucju zivjeli su
razni narodi, te je svaki od tih naroda ostavio neki trag. Krapinsko-zagorska zupanija moze se
pohvaliti raznim poznatim osobama koje potjeCu iz ovoga kraja, a samim time njihova
ostavstina odnosno rodne kuce 1 spomenici vrlo su bitni za turizam ove Zupanije. Moze se reci
kako turizam u Krapinsko-zagorskoj zupaniji nije na vrhuncu, ve¢ se kontinuirano razvija.
Iako su vecina posjetitelja domaci, Krapinsko-zagorska zupanija radi na svojoj
prepoznatljivosti kako bi privukla i inozemne posjetitelje.

U proslosti gastronomija ovog kraja bila je vrlo jednostavna, te se sastojala od malo
sastojaka iz kojih se skuhalo vrhunsko jelo, te su sve namirnice bile domace. Istom principu
tezi se 1 danas, uz mala odstupanja, ali sama baza uvijek je ista, a to je ono Sto gost prepoznaje.
Kako bi gosti prilikom posjete ove Zupanije mogli kusSati razne specijalitete, ugostiteljski
objekti na podrucju Krapinsko-zagorske zupanije uvijek raspolazu bogatom eno-
gastronomskom ponudom. U danasnje vrijeme, postoje razni motivi putovanja a gastronomija
je jedan od njih. Prilikom putovanja, ono §to nam zaista ostane u sje¢anju je hrana. Ljudi kao
emotivna bi¢a vrlo se lako povezu s nekim jelom koji su kusali, pa tako prilikom konzumacije

nekog specijaliteta pamtimo njegov miris, okus, teksture. Krapinsko- zagorska Zupanija

13 https://visitzagorje.hr/root/wp-content/uploads/2019/12/03.-Sjednica-Skup%C5%Altine-TZ-KZ%C5%BD.pdf
(‘pristupljeno 19. 7. 2023.)
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destinacija je bogata raznim slatkim i slanim specijalitetima. Buc¢nica, zlevanka, krvavice s
dinstanim zeljem, zagorska juha i ostala ono su $§to obiljezavaju gastronomiju ovog kraja.
Najpoznatiji specijaliteti su Zagorski Strukli te Purica z mlinci te su svrstani u Registar
zasticenih oznaka izvornosti i zaStiCenih objava zemljopisnog podrijetla. Sva ova jela
pripremaju se od davnina, te se ta tradicija nastavlja i danas. Tradicija je vrlo bitna za ovu
Zupaniju te sam razvoj ovog kraja jer se na njoj cijela prica ,,Bajke na dlanu® bazira.

Osim vrhunske hrane, Krapinsko- zagorska zupanija ima predivan krajolik u kojem su se
smjestile klijeti, vinogradi, kuSaonice. Istinski ljubitelji vina mogu prosetati vinskim cestama,
te uzivati u degustaciji vrhunskih vina proizvedenih s vrlo puno truda i ljubavi, jer nijedno
vino ili jelo nije ukusno ako osoba koja ga priprema istinski ne uziva u istome. Zagorski vinari
poznati su po proizvodnji laganih predikatnih vina. Uzgoj vinograda i proizvodnja vina
karakteristi¢na je za ovu zupaniju. Osim modernijih sorti, u Krapinsko-zagorskoj Zupaniji
vinari se izrazito trude uzgajati autohtone sorte vina, kako bi ih ocuvali.

lako Krapinsko- zagorska zupanija nije toliko prepoznata od strane turista, radi se na njenoj
promociji. Na podru¢ju Krapinsko- zagorske Zupanije svake godine odrzavaju se brojne
manifestacije. Manifestacije koje se odrzavaju najcesce su vezane za gastronomiju i vino, te
brojni posjetitelji imaju priliku sudjelovati u raznim radionicama koje se odrZzavaju.

Prema istrazivanju koje je provedeno, smatram da je potrebno eno-gastronomsku ponudu
poboljsati, raditi i dalje na prepoznatljivosti jela, te vinskih sorti. Krapinsko- zagorska Zupanija
ima vrlo mnogo potencijala da u buduénosti postane gastro destinacija, uz lijepi krajolik, razne

znamenitosti, bogatu povijest nema razloga da ovaj oblik turizma ne zazivi.
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Master plan razvoja turizma od 2016. do 2024. godine Krapinsko- zagorske Zzupanije.
https://www.kzz.hr/sadrzaj/dokumenti/master-plan-razvoja-
turizma/KZ%C5%BD%20Master%20plan%20razvoja%?20turizma.pdf ( pristupljeno:
29.travnja 2023.)

Visit Zagorje: Statistika dolaska i nocenja. https://visitzagorje.hr/statistika/ (

pristupljeno: 29.travnja 2023.)
Drzavni Zavod za statistiku: Dolasci i noéenja turista po zupanijama u 2022. godini.

https://podaci.dzs.hr/2022/hr/29506 ( pristupljeno: 29.travnja 2023.)

Najbolji  restorani  Krapinsko  zagorske  Zupanije prema  Tripadvisoru.

https://www.tripadvisor.com/Restaurants-g1175156-

Krapina_Zagorje_County Central_Croatia.html ( pristupljeno: 29.travnja 2023.)

Gastroturizam je hit. https://www.poslovni.hr/hrvatska/gastroturizam-je-hit-ali-kod-

nas-tek-u-povojima-326789

Gastro kutak: Hotel Kaj. https://www.hotelkaj.hr/zagorje-specijaliteti-tradicionalna-

kuhinja.aspx ( pristupljeno: 29.travnja 2023.)

Visit Zagorje. https://najboljeodzagorja.visitzagorje.hr/gastro/ ( pristupljeno: 29.travnja
2023.)

Promet i granice Krapinsko- zagorske zupanije. https://kzz.hr/promet-i-granice/

https://hrturizam.hr/zagorje-najuspjesnija-turisticka-destinacija-kontinentalne-hrvatske

(‘pristupljeno: 29.travnja 2023.)

Krapinsko-zagorska Zzupanija: aktivnosti u podru¢ju turizma. https://kzz.hr/aktivnosti-

krapinsko-zagorske-zupanije-iz-podrucja-turizma/ (pristupljeno: 29.travnja 2023.)

Ministarstvo kulture i medija: Umijece izrade drvenih ttradicijskih igracaka.

https://min-kulture.gov.hr/nematerijalna-dobra-upisana-na-unesco-ov-reprezentativni-

popis-nematerijalne-kulturne-bastine-covjecanstva/umijece-izrade-drvenih-

tradicijskih-djecjih-igracaka-s-podrucja-hrvatskog-zagorja/16464 (pristupljeno:
29.travnja 2023.)

Visit Zagorje: Drvene igracke i licitari.https://visitzagorje.hr/drvene-igracke-licitari/

(pristupljeno: 29.travnja 2023.)
Ministarstvo kulture i medija: Licitari. https://min-
kulture.gov.hr/print.aspx?id=6303&url=print (pristupljeno: 29.travnja 2023.)

The Role of Food in Human Culture. https://globalgastros.com/food-culture/role-of-

food-in-human-culture ( pristupljeno: 9.srpnja 2023.)
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Visit Zagorje: okusi Zagorja. https://visitzagorje.hr/root/wp-

content/uploads/2020/02/Okusi-Zagorja.pdf (pristupljeno: 9.srpnja 2023.)

Visit Zagorje: Europska zastita. https://visitzagorje.hr/europska-zastita-nakon-purice-i-

mlinaca-zasticeni-i-strukli-i-bagremov-med/ (pristupljeno: 9.srpnja 2023.)

Tportal: Zagorski Strukli dobili zastitu naziva.

https://www.tportal.hr/vijesti/clanak/zagorski-strukli-dobili-prijelaznu-nacionalnu-

zastitu-naziva-20190729 (pristupljeno: 9.srpnja 2023.)
Visit Zagorje: Zasti¢eni prroizvodi Krapinsko-zagorske Zupanije.

https://visitzagorje.hr/zasticeni-proizvodi-kzz (pristupljeno: 11.srpnja 2023.)

Brosura Agroturizma Krapinsko- zagorske Zupanije.

https://kzz.hr/sadrzaj/dokumenti/brosura-agrotur/KZZ Brosura Agroturizam.pdf

(pristupljeno: 11.srpnja 2023.)

Vina  Hrvatskog  Zagorja. https://vinacroatia.hr/hrvatska-vina/kontinentalna-

hrvatska/hrvatsko-zagorje/ (pristupljeno: 12.srpnja 2023.)

Bolfan Vinski Vrh. https://www.bolfanvinskivrh.hr/vinograd-2/ (pristupljeno:
12.srpnja 2023.)

Visit Zagorje: Vinarije. https://najboljeodzagorja.visitzagorje.hr/vinarije/ (pristupljeno:
12.srpnja 2023.)

Vinarija Bodren. https://bodren.hr/ (pristupljeno: 12.srpnja 2023.)

Vinarija Micak. https://www.vinarija-micak.hr/vinarija_hr.html (pristupljeno: 12.srpnja
2023.)
Vina Zdolc. https://vina-zdolc.hr/ (pristupljeno: 12.srpnja 2023.)

Prekrati¢ vino. https://www.prekraticvino.hr/ (pristupljeno: 12.srpnja 2023.)

Vuglec Breag. https://www.vuglec-breg.hr/winery-vuglec.html (pristupljeno: 12.srpnja
2023.)
Petra¢ vinarija. http://www.petrac.hr/ (pristupljeno: 12.srpnja 2023.)

Vinarija Trs. https://vinarija-trs.com/ (pristupljeno: 12.srpnja 2023.)

Vina Petrisi¢. https://vinapetrisic.com/ (pristupljeno: 12.srpnja 2023.)

Visit  Zagorje:  Vinogradarstvo  Grozdaj.  (pristupljeno:  12.srpnja  2023.)

https://zagorje.travel/hr/products/vinogradarstvo-grozaj

Vina Petrovecki. https://vina-petrovecki.hr/ (pristupljeno: 12.srpnja 2023.)

Vina Kota. https://vina-kota.hr/ (pristupljeno: 12.srpnja 2023.)
Vinarija Kopjar. https://www.vinarija-kopjar.hr/ (pristupljeno: 12.srpnja 2023.)
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Zagorje Online: Dogadanja. https://zagorje.online/dogadanja/ (pristupljeno: 13.srpnja
2023.)

Visit Zagorje: Strukijada. https://visitzagorje.hr/sl/event/struklijada/ (pristupljeno:
13.srpnja 2023.)

Babicini koladi. https://www.babicinikolaci.com.hr/stranica/o-manifestaciji

(pristupljeno: 13.srpnja 2023.)
Slatkopedija: Chtef zagorski chef. https://www.slatkopedija.hr/chtef-zagorski-chef-

kulinarsko-natjecanje-krapinsko-zagorske-zupanije/ (pristupljeno: 13.srpnja 2023.)

Visit Zagorje: Buénica fest. https://visitzagorje.hr/event/bucnica-fest/

Krapinsko-zagorska zupanija: Gljivarenje v Stubakima. https://kzz.hr/novosti/odrzano-

24-gljivarenje-co-v-stubakima/ (pristupljeno: 13.srpnja 2023.)

Visit Zagorje: Sajam i izlozba zagorskih vina. https://visitzagorje.hr/event/55-sajam-i-

izlozba-zagorskih-vina/ (pristupljeno: 13.srpnja 2023.)

Krapinsko-zagorska zupanija: Povijest Zupanije. https://kzz.hr/povijest-krapinsko-

zagorske-zupanije-i-podrucja-danasnje-krapinsko-zagorske-zupanije/

Arround Zagreb: Nalazista, muzeji 1 slavni Zagorja.

https://www.aroundzagreb.hr/otkrij-ljepotu-ponesi-uspomene/kateqgorije/istrazi-i-

dozivi/nalazista-muzeji-i-slavni-ljudi-zagorja

Croatia Airlines: Gastronomija Hrvatskog zagorja na letu.

https://www.croatiaairlines.com/hr/mediji/izvjesca-za-javnost/Gastronomija-

Hrvatskog-zagorja-na-letovima-Croatia (pristupljeno: 13.srpnja 2023.)
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